
MER
tARte thon, oignons, amandes
filet de rouget, fenouil et tapenade
Bodega de saumon fumé, fêta, courgette au kimchi
Salade de crudités et graines
Soupe d’automne au potimarron, butternut et coco 

TERRE
galette de polenta au lard et romarin 
Kefta de boeuf à la menthe
Aiguillettes de canard sur toast de pain d’épices
BODEGA POULET, POIREAU ET CRème
Soupe d’automne au potimarron, butternut et coco
           
VEGAN/VEGGIE
Salade de crudités et graines
purée de patate douce
galette de polenta aux champignons sautés
boulgour aux petits légumes sautés 
Soupe d’automne au potimarron, butternut et coco 

Soupe d’automne au potimarron, butternut et coco
 Accompagnements : beurre, pain et fromage râpé

tartine de pain d’épice toastée au chèvre et confiture de poivrons rouges 
Croque double au saumon, fondue de poireaux, fromage râpé
Croque champignons, oignons, fromage râpé
Croque jambon fromage
sardines de marseille, basilic

9,50€

9,50€
8,00€
6,00€
5,00€
7,50€

18,00€

 

17,00€

  
 16,50€

encas

MENU

MEZZES

BRUNCH SAMEDI ET DIMANCHE DE 11H à 15h
petit-dejeuner EN BUFFET
Brioche, banana cake, pain, beurre et confiture
Smoothie du jour ou jus de fruits pressé
Boisson chaude au choix : café, thé, chocolat, chai latte

+ assiette mezze 5 pièces 

+ trio de mini-desserts

BRUNCH ENFANT
petit-dejeuner EN BUFFET 
+ Assiette mezze 3 pièces 
+ 2 boules de glace     
         15,00€

(assiette 5 pièces)

Plats faits maison à base de produits frais. Allergènes sur demande. Viande d’origine européenne. Prix TTC service compris. 

   25,00€



KIR ROYAL                                          4,00€
Papaye, hibiscus, raisins de Corinthe, cassis, 
rose, sureau, framboise, myrtille, fraise 

bora bora                                         4,00€
ananas, mangue, pome, goyave,églantier,
écorce d’orange

DALTON                                              5,80€
Lait, banane, sauce caramel toffee ou chocolat

BIKINI BOTTOM                                     5,80€
Pamplemousse, mangue, banane

CHERRY CHERIE                                     5,80€
Cerise, banane, lait de coco

pleasure                                           5,80€
poire, ananas, menthe

LASSI CARDAMOME                                5,80€
Yaourt, lait, cardamome, sucre

CAFE EXPRESSO / NOISETTe    1,60€ / 1,70€
 
DOUBLE EXPRESSO                        2,90€

CHOCOLAT CHAUD                         4,00€

CHOCOLAT VIENNOIS                      4,40€
 
CHOCOLAT MAHARADJAH                 4,40€ 
Avec gingembre et cardamome

YOGI CHAI                                   4,40€
Lait d'avoine, thé noir et épices

JUS DE POMME FRAIS                      4,50€
100% naturel

Côtes-du-rhône (ROUGE)      
CHARDONNAY (BLANC)                           

 
Verre 12cl                                   3,50€
Pichet 50cl                                10,00€

MUFFIN CHOCOLAT Noisette
CRUMBLE aux FRUITS 
mi-cuit au chocolat
tiramisu au pain d’épices
PAIN D’éPICES à l’orange toasté

5,00€
6,00€
6,00€
6,50€
6,50€

Tous nos thés et infusions sont disponibles en boutique, 
en format 50g, 100g et 150g

DESSERTS
carrot cake
kAKi rôti au miel, glace pistache
Café gourmand (café + 3 mini desserts)
tatin aux pommes, glace VANILLE 
Tea time (thé + 4 mini desserts)

6,50€
6,50€
7,00€
7,50€
9,50€

Fondue chocolat
fruits, brioche, pain d’épice à l’orange, meringue, praliné, coco râpé 

15,00€

boissons
thes / infusions FROIDS

smoothies

boissons chaudes

BOISSONS FRAICHES

ALCOOLS

Plats faits maison à base de produits frais. Allergènes sur demande. Viande d’origine européenne. Prix TTC service compris. 


